
Kilka dni przed Wigilià rozpoczynały si´ przygotowania kulinarne. Odpo-

wiedzialny był za nie, zatrudniony wmajàtku, kucharz lub kucharka97, cz´sto ma-

jàcy do pomocy dodatkowe osoby, takie jak kuchciki i dziewcz´ta kuchenne

(elewki-uczennice)98. Ubiorem kucharza były biały fartuch i biała wysoka czapa99.

Naturalnie kucharz wykonywał swoje obowiàzki w porozumieniu z panià domu, do

której nale˝ała ostateczna decyzja dotyczàca rodzajów podawanych potraw. Nie-

które ziemianki nie interesowały si´ sprawami kuchni, inne natomiast zbierały prze-

pisy kulinarne, kupowały i czytały ksià˝ki kucharskie, same opracowywały menu,

a nawet, szczególnie wmniejszychmajàtkach, osobiÊcie wydawały kucharzowi pro-

dukty i przyrzàdzały niektóre potrawy100. Czasami paniom domuw sprawach kuch-

ni pomagały lub zast´powały je, mieszkajàce we dworze, dorastajàce i dorosłe córki,

krewne, gospodynie, ochmistrzynie lub rezydentki101.

Wszelkie prace odbywały si´ przede wszystkim w kuchni, która mogła si´

zajdowaç w domumieszkalnym lub w oddzielnym budynku, np. w oficynie102. JeÊ-

li kuchnia była w domumieszkalnym, to najcz´Êciej sytuowano jà w bocznym skrzy-

dle lubw piwnicy i łàczono zwy˝ej znajdujàcym si´ kredensem za pomocà schodów

albo małej windy do przewo˝enia posiłków; miała ona te˝ własne wyjÊcie na ze-

wnàtrz, poprzedzone sionkà103. Wyglàd kuchni i jej wyposa˝enie zmieniały si´

z biegiem czasu, zale˝ały te˝ od zamo˝noÊci właÊcicieli i regionu Polski. Na przy-

kład wWielkopolsce rozwój techniczny nast´pował znacznie szybciej ni˝ w pozo-

stałych cz´Êciach ziem polskich, comiało wpływ tak˝e na wyposa˝enie kuchni. Nie

zamierzam przedstawiaç w tej pracy rozwoju kuchni dworskiej w drugiej połowie

XIX i pierwszej połowie XX w., omówi´ jedynie jej wyglàd i wyposa˝enie. Karoli-

na z Potockich Nakwaska w pierwszym tomie swojego poradnika Dwór wiejski...

z 1857 r. przedstawiła propozycj´ urzàdzenia kuchni. Jej zdaniem kuchnia powin-

na byç „obszerna” i posiadaç: długi stół jadalny przeznaczony dla słu˝àcych, kuch-

ni´ z blachami ˝elaznymi – opalanà drzewem (tzw. angielskà) lub kamiennà

– opalanà w´glem (t´ drugà szczególnie polecała), piec piekarski, pieƒ do ràbania

mi´sa, du˝à Êciennà szaf´ zamykanà na klucz, półki i haki na Êcianach.W ceglanej

podłodze powinna przez Êrodek lub bokiem przechodziç mała „rynewka”, którà
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brudna woda spływa do kanału na podwórzu. Poza tym w kuchni muszà byç ró˝ne

naczynia, wanienki, cebrzyki, szafliki, rondle, sagany, kociołki, garnki, tygielki, tortow-

nice, blachy do ciast, patelnie, sita, chochle, tarki, moêdzierze, naczynie do zmywa-

nia talerzy itd.104 WXXw. zacz´ły si´ rozpowszechniaç instalacje zwiàzane z wodà,

które w rewolucyjny sposób ułatwiały korzystanie z niej. Jednak w skali wszystkich

ziempolskich niewiele dworówmiało zamontowanà kanalizacj´, a jeszczemniej do-

prowadzonà wod´. Najwi´cej siedzib ziemiaƒskich z takimi udogodnieniami było

wWielkopolsce. Dlatego w wi´kszoÊci kuchni dworskich stała du˝a beczka, do któ-

rej wlewanowod´ dostarczanà ze studni105. Przeci´tna kuchnia z drugiej połowyXIX

i poczàtku XX w. miała du˝à powierzchni´, wyło˝ona była posadzkà z kamieni,

cegieł lub płytek ceramicznych, znajdował si´ w niej piec kuchenny z fajerkami

– zazwyczaj opalanyw´glem, piec do pieczenia chleba, ciasta i wi´kszych sztukmi´-

sa (z czasem wychodził on z u˝ycia), du˝a beczka na wod´ (jeÊli nie było zainstalo-

wanego wodociàgu), du˝y pieƒ drzewa do ràbania mi´sa, wzdłu˝ Êcian stały szafy

i stoły (przynajmniej jeden długi), obok nich ławy i stołki, a na Êcianach wisiały ron-

dle i półki na naczynia106. Były tam te˝ ró˝ne inne sprz´ty, przyrzàdy i przybory.

Drugim wa˝nym pomieszczeniem zwiàzanym z czynnoÊciami kulinarnymi

był umiejscowiony obok jadalni kredens. Stały w nim stoły oraz du˝e szafy kreden-

sowe z licznymi przegródkami, półkami, szufladami i szufladkami107. W szafach

przechowywano srebrne sztuçce oraz półmiski, porcelanowe lub fajansowe serwisy,

szkła i kryształy stołowe (np. karafki, szklanki, kieliszki), srebra, obrusy oraz pasu-

jàce do nich serwety itd.108 Nakrywajàc do stołu, serwety wsuwano w srebrne, rogo-

we lub drewniane kółka, odpowiednio oznaczone monogramami lub rzeêbione,

aby si´ nie myliły, a z okazji wa˝nych przyj´ç karbowano je109. Wa˝nym elementem

wyposa˝enia kredensu był samowar, o ile nie stał w jadalni110. Potrawy z kuchni by-

ły przynoszone do kredensu, np. przez chłopca kredensowego, lub przyje˝d˝ałyma-

łà windà. Tam słu˝àcy przygotowywali nakrycia stołowe, herbat´, kaw´ oraz zimne

potrawy, niewymagajàce gotowania oraz niektóre produkty spo˝ywcze, np. pokro-

jony chleb czy ciasto, i od razu układali je na odpowiednich naczyniach; inne

potrawy podgrzewali na maszynkach spirytusowych, ewentualnie przyprawiali
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i ozdabiali je, po czym podawali do stołu111. Kredensem opiekował si´ kamerdyner,

któremu podlegała słu˝ba, a wi´c chłopcy kredensowi oraz lokaje112. W sàsiedztwie

kuchni i kredensu była usytuowana spi˝arnia. Spi˝arnia mogła si´ składaç z wi´cej

ni˝ jednego pomieszczenia. Zapełniały jà weki, słoje z konfiturami, przetwory itd.113

Pomieszczeniem zwiàzanym z działalnoÊcià kulinarnà była te˝ lodownia, rodzaj

piwnicy umieszczonej cz´Êciowo pod ziemià, do której w okresie zimywkładano lód

wyràbany na stawach lub rzece. Dzi´ki niej nawet latemmo˝na było przechowywaç

˝ywnoÊç w niskiej temperaturze114.

Przygotowania Êwiàteczne w kuchni zapami´tało wielu ziemian. Wacław

Auleytner, sp´dzajàcy wraz z braçmi dzieciƒstwow dwudziestoleciumi´dzywojen-

nym wmajàtku rodziców w Studziankach mi´dzy Rawà Mazowieckà a Tomaszo-

wemMazowieckim, wspominał, ˝e przed Êwi´tami: „Mama z gospodynià, kucharkà

i pomagajàcymi dziewczynami stale siedziała w kuchni, przygotowujàc jedzenie

i przysmaki Êwiàteczne. [...] Dwór pachniał [...] korzeniami, piernikiem iwanilià”115.

Jerzy Rozwadowski z Ksià˝enic zapami´tał natomiast, jak: „Na stołach i w kuchni

rosły stosy strucli z makiem, masà orzechowà, pistacjowà i powidłami, przeró˝ne

torty i ciastka”116.
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Wramach przygotowaƒ kulinarnych odbywało si´ Êwiniobicie i przeróbmi´-

sa. OczywiÊcie w Wigili´, ze wzgl´du na post, mi´sa nie spo˝ywano, ale ju˝ w ko-

lejne dni jak najbardziej. Krystyna Daszkiewicz wspominała, ˝e w Olszowie

w Poznaƒskiem – majàtku jej ojca Witolda Daszkiewicza, gdzie sp´dzała dzieciƒ-

stwo w dwudziestoleciu mi´dzywojennym – rozbiórki mi´sa dokonywano w piw-

nicy, zaopatrzonej w kocioł i długi stół. Mas´ mi´snà gotowano w kotle, a na stole

przerabiano na kaszanki, bułczanki, serwolatki i kiełbasy, które nast´pnie wraz

z boczkiemw´dzonoww´dzarni.W kuchni natomiast: „Zagotowywanow słoikach

pasztety i wàtrobiank´, a na zakoƒczenie Êwiniobicia zapraszano goÊci z sàsiedz-

twa na wódeczk´ pod Êwie˝o gotowanà głowizn´ i nie tylko”117.

Kolejnà czynnoÊcià było pieczenie pierników.WOlszowie powtarzano jà przed

Êwi´tami kilkakrotnie, przy czym pieczono tam dwa rodzaje pierników na miodzie

z własnej pasieki. Pierwszy rodzaj to małe pierniczki. Aby je zrobiç, formowano

z ciasta ró˝ne kształty, pieczono, nast´pnie lukrowano, posypywano kolorowymma-

kiem, kruszonà czekoladà i przybierano orzechami. Drugi rodzaj stanowiły ciasta

piernikowe przekładane masà orzechowà i powidłami. Gotowe pierniki układano

w starej skrzyni, wyło˝onej papierem pergaminowym118. Do pierników potrzebne

były orzechy, których w Olszowie było pod dostatkiem, pochodzàcych z własnych

drzew.Wprzygotowanympomieszczeniu przy kuchni dziewczyny z czworaków, ze-

brane przy długim stole, obierały orzechy z łupin i przygotowywały do przerobu

w kuchni. Dziewcz´ta te otrzymywały za wykonanà prac´ posiłek i wynagrodzenie119.

W okresie przedÊwiàtecznym

pieczono te˝ inne ciasta, np. strucle

lub ozdobne ciasteczka na choink´.

CzynnoÊci z tym zwiàzane szczegól-

nie przyciàgały do kuchni dzieci.

Krystyna Daszkiewicz wraz z siostrà

Urszulà lubiła przychodziç do kuchni,

gdy pieczono ciasta, mimo niezado-

wolenia kucharki: „Nasza wspaniała
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kucharka nie bardzo była zadowolona, ˝e panienki sà w kuchni w czasie wypieków

ciast na Êwi´ta, poniewa˝ rzecz jasna przeszkadzałyÊmy zaglàdajàc wsz´dzie

i wszystkiego dotykajàc. Ucierane ˝ółtka z cukrem, lukry, czekolada i wszelkie ba-

kaliemiały jednak niesamowitàmoc i tak nas n´ciły, ˝e czekałyÊmy tylko namoment

nieuwagi kucharki albo jej chwilowà nieobecnoÊç w kuchni, ˝eby sobie coÊ z tych

smacznych rzeczy przywłaszczyç. PróbowałyÊmy równie˝ paluchamiwybieraç słod-

kà zawartoÊç z misek. Na koniec, kiedy ciasto było ju˝ gotowe i zacz´ło si´ piecze-

nie, oficjalnie oblizywałyÊmy ka˝dà słodkà kopyÊç, ły˝k´ drewnianà czy kul´ do

ucierania ciasta”120. Natomiast Jerzy Rozwadowski zapami´tał, ˝e: „Matka, kuchar-

ka i słu˝àca wyganiały nas z kuchni, gdzie łasowaliÊmy figi, migdały i rodzynki, na-

rzucajàc si´ z natarczywà pomocà. Jednà z funkcji spełniałem jednak zawsze.

Obrz´dowo. Było to tarcie maku z miodem w wielkiej glinianej misie. Nie była to

bynajmniej lekka praca i porzàdnie bolały mnie po niej r´ce. Odebraç jednak tej

funkcji nie dałbym sobie za nic w Êwiecie”121. Jednak nie wszystkie dzieci intereso-

wały przygotowania w kuchni. TadeuszChrzanowski wspominał, ˝e „w kuchni by-

ło za goràco, a zapachy jeszcze wcale nie nabrały smakowitoÊci, którà wabiły, gdy

półmiski w´drowały na stół w jadalnym”. Dlatego poza czynnoÊciami zwiàzanymi

z przygotowywaniem ryb, Chrzanowski ˝adnych innych pracw kuchni nie opisał122.

Drzeworyt według rysunku Jana Konopackiego W kuchni przed Wigilià,

opublikowany w „Kłosach” w 1884 r.,

znakomicie oddaje atmosfer´ przed-

Êwiàtecznà panujàcà w kuchni dwor-

skiej. Dwie zatrudnione we dworze

kobiety sà zaj´te przygotowywaniem

potraw. Jedna, byç mo˝e w zamyÊle ar-

tysty kucharka, oporzàdza ryby, druga

uciera w misce zapewne mak z mio-

dem. Jest te˝ dwoje ziemiaƒskich dzie-

ci, z których jedno kosztuje zawartoÊç

miski, a drugie uwa˝nie obserwuje.

Pr
zy

go
to

w
an

ia
do

Êw
ià

t

53

dwor.indd   53 11/19/2020   6:28:58 AM


